
 

 

Mittagskarte 
vom 02.06 – 05.05. 

 
Zu jedem Gericht reichen wir einen  

Beilagen Salat oder unsere Tagessuppe. 
 

Ravioli al ripieno di aragosta al ragout di gamberi 
Hausgemachte Ravioli mit feiner Hummerfüllung, serviert mit einem aromatischen Garnelenragout. 

19,50 

 

Risotto con crema di piselli e coda di rospo  
Cremiges Risotto mit Erbsencreme und zartem Seeteufel. 

19,50 

 

Filetto di orata su zucchine grigliate e marinate 
Doradenfilet auf gegrillten und marinierten Zucchini. 

19,50 

 

Tagliata alla Toscana con rucola, Parmigiano e pinoli 
Rosa gebratene Rindfleischstreifen nach toskanischer Art mit Rucola, Parmesan und Pinienkernen. 

18,50 
 

Cotoletta alla Milanese con tris di gnocchetti al burro e salvia 
Klassisches Mailänder Kalbsschnitzel mit dreierlei Gnocchetti in Butter-Salbei-Sauce. 

18,50 
 

Ravioli Plin di carne alla bolognese 
Traditionelle piemontesische Ravioli mit Fleischfüllung in hausgemachter Bolognese. 

18,50 

 

Risotto Arborio con crema di carciofi 
Cremiges Arborio-Risotto mit feiner Artischockencreme. 

17,50 

 

Spaghetti con crema di datterino, burrata e Parmigiano verde 
Spaghetti mit Datterino-Tomatencreme, Burrata und grünem Parmesan. 

17,50 

 

Parmigiana di melanzane dello Chef 
Hausgemachte Auberginen-Parmigiana nach Art des Küchenchefs. 

17,50 

 


