
 

Mittagskarte 

Alle Gerichte werden mit 

einem Beilagen Salat oder einer Suppe serviert 

 

Dienstag 07.04 

Spaghetti mit aromatischem Pesto, mit sonnengetrockneten Tomaten und cremiges Stracciatella. 

17,50 

Rosa gebratenes Roastbeef tranchiert dazu Gemüse und Kartoffeln 

18,50 

Mit Zitrone, Garnelen gefüllte Ravioli an einer cremigen Zitrusfrüchtensauce 

19,50 

 

 

Mittwoch 08.04. 

 

Agnolotti Plin mit fein Kräuterfüllung an Butter, Salbei und Feta 

17,50 

Zarte Maispoularde mit Wildbrokkoli und Kartoffeln dazu eine feine Jus 

18,50 

Cremiges Risotto Penelope mit gegrilltem Lachs 

19,50 

 

 

Donnerstag 09.04 

Gegrillte Artischocken auf Kichererbsen, Auberginen und Cherrytomaten 

17,50 

Zarte Schweinemedaillons an grüner Pfeffersauce dazu Kartoffeln 

18,50 

Testaroli - traditionelle Pastaspezialität aus Ligurien an Fischragout 
19,50 

 

 

Freitag 10.04 

Agnelotti Plin mit feiner Kräuterfüllung an samtiger Linsencreme 

17,50 

Tagliatelle in fein geschmortem Lammragout 

18,50 

Cremiges Risotto Penelope dazu gegrillter Seehecht 

19,50 


