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KREUZBLUME
Mittagskarte

Alle Gerichte werden mit
einem Beilagen Salat oder einer Suppe serviert

Dienstag 05.05

Raviolli mit Rotebeete gefiillt in Salbeibutter
17,60
Larte, saftige gebratene Maispoularde serviert mit Gemiise und goldbraunen Kartoffeln
18,00
Taglierini mit Ragout vom Seeteufel
13,50

Mittwoch 06.05

Ravioli mit Spargel gefillt dazu zweierlei Spargel

1700
Larte Kalbsscaloppina al Limone mit Tagliatelle
18,00
Lachsfilet mit Stangenspargel und Sauce Hollandaise
19,50
Donnerstag 07.05
Parmigiana di Melanzane -geschichtete Aubergine mit Tomate, Mozzarella und Parmesan
17,00
Paniertes Schweinekotelett nach Mailander Art mit Kartoffeln
18,50
Wolfsbarsch im Pergament gegart mit goldbraunen Kartoffeln
19,50
Freitag 08.05
Cremiges Spargel-Risotto
17,00
Rosa gebratenes Roastbeef mit Gemiise und Kartoffeln
18,00

Raucherlachs-Lasagne mit feiner Bechamelsauce
19,50



