
 

 
 

Carpaccio di pomodoro con burrata  

e pesto alla Genovese 
Fein geschnittenes Tomatencarpaccio mit cremiger 

Burrata und aromatischem Pesto Genovese. 

 

Vitello Tonnato 
Rosa gegartes Kalbsfleisch, hauchdünn 

mit Thunfischcreme und Kapern 

 

     17,90 

 
 

 

 
19,90 

Seppia alla griglia su crema di piselli e menta 

Gegrillte Sepia auf einer feinen Erbsen-Creme und 
frischer Minze 

21,90 

 

Triglia fritta con caponata siciliana 

Knusprig frittierte Rotbarbe mit traditioneller 

Caponata aus Auberginen und Gemüse. 

 
22,90 

 

Carpaccio di Manzo 

Fein aufgeschnittenes Rindfleisch,  

mit Olivenöl, Zitronennote, Rucola,Parmesanspänen 

 

 

18,90 

Antipasto della Casa 
Vorspeise nach Art des Hauses  - auch Vegetarisch  

21,90 

 

 
 

Insalata piccola 
Kleiner  gemischter  Salat  

 

       7,90 

Insalata grande  

Großer gemischter Salat  
 

      13,90 

 

 

Grande insalata con caprino, miele e pinoli  

Großer gemischter Salat mit gratiniertem 

Ziegenkäse, Honig und gerösteten Pinienkernen 

 

     20,90 

Grande insalata con straccetti di pollo  
Großer gemischter Salat mit zarten 

Hähnchenstreifen 

 

     20,90 

Grande insalata con gamberi Black Tiger  

Großer gemischter Salat mit gebratenen Black-

Tiger-Garnelen 

     22,90 

 

Ravioli ripieni di mozzarella di bufala       19,90 

salsa di pomodoro giallo e bocconcino di bufala  
Ravioli mit Büffelmozzarella in feinen Sauce aus gelben Tomaten  

und begleitet von frischer Büffelmozzarella. 

 

Maccheroni al ragù d’agnello        19,90 
Maccheroni mit langsam geschmortem Lammragout 

 

Tajarin piemontesi al ragù di salsiccia                  19,90 
Feinste piemontesische Eiernudeln mit Salsiccia-Ragout. 

Linguine con vellutata di friarielli,                     20,90 

seppia alla griglia e polvere di peperoncino 
Linguine di Gragnano auf einer samtigen Friarielli-Creme, mit 

gegrillter Sepia und feiner Chili-Essenz 
 

 

Testaroli artigianali al ragù di ricciola                      21,90 

Traditionelle Testaroli aus der Lunigiana mit  

einem delikaten Ragù von der Bernsteinmakrele.. 

 

Tagliatelle ai gallinacci, feta e pomodorini                       22,90 
Tagliatelle mit Pfifferlingen, Feta und sanft confierten 

Kirschtomaten. 

 

Paccheri con tonno fresco, datterini e olive                    23,90 
Paccheri mit frischem Thunfisch, süßen Datterino-Tomaten 

 und Taggiasca-Oliven. 

 

Risotto agli agrumi con filetto di triglia                          24,90 
Cremiges Risotto mit mediterranen Zitrusnoten und knusprig 

gebratenem Rotbarbenfilet. 
 

 

Tonno scottato su pomodori e peperoni                     32,90 
Frisch angebratener Thunfisch auf einem kalten Bett  

aus gerösteten Paprika und sonnengereiften frischen Tomaten  

 

 

Ricciola con verdure spadellate e patate dorate      36,90 

Edle Bernsteinmakrele mit saisonalem Pfannengemüse  

und goldbraun Kartoffeln. 

 

Filetto di manzo con purè di sedano e broccoli     42,90 
Zart rosa gegriltes Rinderfilet  

mit cremigem Selleriepüree und wilden Brokkoli. 

 

 

Cotoletta di vitello con gallinacci e patate dorate      40,90 

Gegrilte Kalbskrone mit Pfifferlingen  

und goldbraun gerösteten Kartoffeln. 
 


