
 

 

 
 

Cozze alla marinara 

500g Miesmuscheln wahlweise in Weißwein- oder 
Tomatensauce 

 

Carpaccio di polpo con insalata di finocchio 

Fein aufgeschnittener Oktopus, begleitet von einem 

aromatischen Fenchelsalat. 

 

16,90 

 

 
 

18,90 

Vitello Tonnato 

Kalbsfleisch, mit Thunfischcreme und Kapern 

     19,90 

 

Carpaccio di Manzo 

Fein aufgeschnittenes Rindfleisch, mit Olivenöl, 

Zitronennote, Rucola und Parmesanspänen 

 

 
18,90 

Antipasto della Casa 

Vorspeise nach Art des Hauses         - auch 

Vegetarisch erhältlich 

21,90 

 
 

Insalata piccola 
Kleiner  gemischter  Salat  

 

       7,90 

Insalata grande 

Großer gemischter Salat  

                                            

13,90              

 

Valeriana con pancetta croccante 

Feldsalat mit knusprigem Speck, Croutons, 
Cocktailtomaten, Parmesanraspeln und Balsamico 

 

Valeriana con melograno e noci 
Feldsalat mit Cocktailtomaten, Granatapfelkernen, 

Walnüssen und Croutons 

 

Vellutata di zucca al latte di cocco 
Cremige Kürbissuppe mit Kokosmilch und 

gerösteten Sonnenblumenkernen. 

   

13,90 
 

 

 
13,90 

 
 

 

12,90 

 

 

 

 

Ravioli con crema di zucca  

Kürbisravioli auf samtiger Kürbiscreme                                20,90  

 

Gnocchi di castagne ai funghi porcini     

Hausgemachte Maronen-Gnocchi mit Steinpilzen                   24,90 

 

Ravioli al brasato di cervo 

Feine Ravioli mit Hirschfüllung, begleitet von langsam 

geschmortem Hirschragout                                                     24,90 
 

Pappardelle al cinghiale  

Pappardelle mit langsam geschmortem Wildschweinragout 

in kräftiger Tomatensauce                                                       24,90 

 

Tagliatelle al ragù di lepre  
Feine Tagliatelle mit aromatischem Ragout vom Feldhasen    25,90 

 

Mezzi paccheri ai moscardini 

Mezzi Paccheri mit zarten Baby Oktopusse                             26,90 

 

Tagliolini al tartufo fresco Uncinatum     

Feine Tagliolini mit frisch gehobeltem  

Schwarzem Uncinatum-Trüffel                                                28,90 

 

Risotto ai funghi porcini      

Cremiges Risotto, mit edlen, aromatischen Steinpilzen.         24,90 
 

Risotto al tartufo fresco Uncinatum      
Cremiges Risotto, vollendet mit frisch gehobeltem  

schwarzem Uncinatum-Trüffel                                                28,90 

 

Risotto alla zucca con triglia 

Cremiges Kürbisrisotto mit gebratenem Meerbarbenfilet     29,90 
 

Calamaro ripieno alla Parmigiana, crema di piselli, Pak Choi 

Gefüllter Calamaro nach Parmigiana-Art  

auf feiner Erbsencreme, dazu sautierter Pak Choi       28,90 
 

Filetto di branzino con caponatina alla siciliana 

Wolfsbarschfilet auf sizilianischer Caponata mit Auberginen, 

Tomaten, Oliven und Kapern.                                         32,90 

 

Filetto di trota su crema di piselli  

con tartufo nero fresco Uncinatum 
Forellenfilet auf samtiger Erbsencreme,  

mit frisch gehobeltem schwarzem Uncinatum-Trüffel            34,90 

Coniglio all’Ischitana con Pak Choi e patate 

Kaninchen nach Ischitanischer Art, traditionell geschmort,  

mit sautiertem Pak Choi und Kartoffeln        32,90 

 

Coda alla Vaccinara con purè di patate 

Traditionell römisch geschmorter Ochsenschwanz 

mit cremigem Kartoffelpüree          32,90 

 

Rib-Eye alla griglia con verdure in padella e patate 

Saftig gegrilltes Rib-Eye-Steak mit Pfannengemüse  
und goldbraunen Kartoffeln.                                       42,90    

 

 
 


